oY NAB JJABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUWJATHOCTUKA HA

A BOHECTM KN mHBOTH” i\]ll ENISOCIEC 17025
Food(=lab 0B 7.8-02
A WU3BELLTAJ NABOPATOPUCKO UCMUTYBAE - ‘
"""""""" : (co gf‘ eAuTUPaHO MOCTpUparbe) MKCEN ISO/IEC l
PSP PR 17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Cronje, MakeaoHuja

U3BewrTaj 6p. 017624/6 X

XemucKa aHanumsa

Wme Ha 6apatenot : JKM Bogosop H. UnuHpeH
Appeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnunaeH - OnwTMHCKA 3rpaga UnuHpeH

Jatym Ha 3emarbe: 31.01.2024
Oatym Ha npuem: 31.01.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapare 3a ucnutysatre: 017624 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBepg: Ha aex 31.01.2024 roguHa, oBnacteHoTo nmue Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUKM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BoAa
3a NUee 3a TeCTUPare Ha PU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BogaTa 3a nuerbe e 3eMeHa Of Yellma BO 4ajHa KyjHa BO
OnwTKHCKa 3rpaga UanHpeH.

lll Mpumepouute ce 3emeHU COFAACHO MnaH 3a 3emare Ha npumepouu: Ob 7.3-02 lnaH 3a 3emarbe Ha
NPUMEPOLLX.

IV CraHgapau v MeTogM 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3eMarbe Ha
NPUMepOoLM BOAA 3a NUEtbe 04, NPEUYUCTUTE/IHA CTAHULU U BOLOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBatrba, OTCTanyBarba UK UCKNYYyBakba 04 METOAOT M O NNIAHOT 3a 3ematbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapaKTepuCTMKM Ha NpUMepoKoT: Bopaa 3a nuerbe — OnwiturcKa srpaga UnunpeH

(Mme, TProBcKo WMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO

POK Ha Tpaere, KONU4ecTso)

MepHa CoobpasHoct
Ua. 6poj Napamerpy Tecrmeron Pesynrar og Heoppe- paHnyHM 3aposonysa/
WCNUTYBAETO | AeHOoCT BpeaHOCTH NMpudarnmso/
b He 3apoBonysa
017600624 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a0B0/yBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H. 4, / Hema 3a/080NYBa
Bryc 150 13301:2018 H.4, / Hema 3afoBonysa
Temneparypa PY7.4-11x +10,3°C / 25°C 3afoBonysa
MartHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3apoBonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 Fidd, / 6,5-9,5 pH 3afoBoNyBa
EANHALM
MoTpowyeayxka Ha KMnO4 MKC EN ISO 8467:2007 0,26 mg/L / 8 mg/L 3a0BoYyBa
En. cnpoBoanvBsocT MKC EN ISC 27888; 2007 744 pS/cm / 2500 pS/cm 3agoBoNyBa
AmoHujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,07 mg/L / " 0,5mg/L 3300B0ONYBa
Hadanue: 1 Bepsuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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&ya NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA .
BONECTU KAJ YXUBOTHMU NIRL EN ISOATEL 17028

OB 7.8-02 | @/%
MU3BELUTAJ Of1 NTABOPATOPUCKO UCTMTUTYBAILE MKC EN ISO/IEC | i
(co akpeguTMPaHO MOCTpUpPatbe) 17025:2018 .
HutpuTu (NO3) MKC 1SO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBa
Hutpatu (NO3) MKC 150 7890-3:2007 7,4 mg/L / 50 mg/L 3a10BONYBA
Xnopuau MKC 1S0O 9297-2007 10,64 mg/L / 250 mg/L 3a40B0NYBA
Heneszo MKC ISO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 3afoBONyBa
PesunayaneH xnop MKC EN IS0 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3a0B0NYBa

MCnuTYBaHWOT NPMMEPOK M 3340BO/IYBA KPUTEPUYMUTE 33 6apaHuOT napamerap cornacHo paBUNHWKOT 33 6e3beaHOCT W KBANWUTET Ha
sopata 3a nuerse (Cn.BecHnk Bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKM yCnoBu: O coH4eso v 06nayHO [ NPOMEHNMBO O BPHEMNWBO O Temneparypa

Ha4yuH Ha cKnaguparbe: NagunHuK
Temnepatypa Ha NaauNHWK 33 TPAHCNOPT Ha MPUMEPOKOT: 4+2°C

MocTpupatseTo e U3BPLUEHO 04 CTpaHa Ha: _ 7%/7’
L) 3

O KnueHt 0 ®yp Nab Hukona LiseTkoscku (co akpeanTupana METOLA). .o rvessrirriessnagbisisvssneses
[vme, n Me Ha IMLETO Koe ro U3BpLIKNO MOCTPUparbeTo /
$3BOACTE N

\\.\
; O\ %

N
w

=)
oyan TIAB0386pun: M-p Munuua Tpajkocka. A7 700
09 S P-n Ha xemucka nabopartopuja

Uspabotun: M-p MBaHa Cnacecka.........t...hth..... '

[latym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopatopuckute aktusHoct: 31.01.2024-05.02.2024
[atym Ha usgasarbe Ha ussewrTajoT: 05.02.2024

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeauTUPaH MeToa

**Kora knuHetoT He Bapa usjasa 2a coofpa3HoCT BO M3BELITAjOT C8 M3BeCcTyBa MepHaTa HeoAPeAeHOCT, BO CUTE ApYri CAYYau MEpPHATa HEOAPEAEHOCT, Ce
NpecMeTysa Bo Pe3ynTaToT camo no Gapare Ha KAWMeHTOoT.

*** ce 03HaYYBaaT METOAM KoM ce AoBuenn oa cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Gya Nlab uma ckayueHo aorosop 3a copabortka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcrteoTo Ha ANTY ®yga J1a6 A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe akTMBHOCTH 332 UCMUTYBakbe Cé U3BPLUYBAaT HENPUCTPAcHO U
80 cornacHoct co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasu 3a
YCOTNaceHOCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OA/YKUTE HEe MOMKAT 3 B/WjaaT Jpyri UHTEpecH WK APYri CTPaHU U HUKO]
HeMa npaBo fAa Baujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha PE3yNTaTuTe OAHOCHO Hema npaBo Ha GMNO KaKBU BHaTPeLHW,
HafABOPEeLHK, KOMmepumrjanHu, PUHAHCHUCKU U APYT BUL NPUTUCOLUM M BAMjaHM]a.

3abenewna Bp. 1: Peaynratute of TECTOBWUTE Cé OAHECYBAAT Camo 33 UCNUTYBaHWTE npumepouw. OBOj NPOTOKON He CMee A3 ce PenpoayuMpa OCBEH CO
fMCMEHa f03Bona Ha nabopaTopwjata u B0 LenocT.

3abenewna bp. 2: NabopaTopwjaTa He OATOBapPa 33 BEPO/ADCTOJHOCT HA NOLATOLMTE 4OCTABEHW OF NOAHOCMTENOT BO 6aparbeTo 3a MCUTYBaLE.

3abenewsxa Bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLUMN 3eMaHbe Ha NPUMepoLMTe, NaBoPaTopH]aTa He HOCK OArOBOPHOCT 3@ PENPE3EHTATUBHOCTA HA NPUMEpoLIMTE.
3abenewxa bp. 4: U3sewTajoT 0 NabopaTOPUCKOTO MCNWTYBaLE CE W3AaBa BO COrNacHocT co MNP 7.8 M3BecTyBake 3a pesynTaTy.

3zbenewna bp. 5: Jokonky knueHToT Gapa u3eewTajoT on NabopaTOPUCKO MCNMTYBaKe f4a CoApsM M3jaBa 3a coobpasHocTt, nabopaTopwjata noctanysa
COrNaCHO NPaBWNo 3a JoHecyBarbe Ha OA/YKa 3a w3jasa 33 coobpazHocT. OBa npasuao e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -GB:09/2019 Boauy 3a
LOHeCyBake Of1YKa W W3jasa 3a coo6pa3HOCT W racu:

Npasuno Ha GuHapHa oanyKa 33 eAHOCTABHO npudakare Hora:

- M3MEpEeHaTa BPeAHOCT e Nog rpaHMuaTa Ha npudararse AL=TL — ,3agosonysa"” unu

- M3MEpeHaTa BPeHOCT € Haf rpaHuuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3apoBonyea *

COrNACHO BAXKEYKUOT NPABU/HMK HA HALMOHANHOTO 3aHOHOAABCTBO.

3abenewna Bp. 6: CuTe akpeaMTUPaHK METOLOM Of, ONCErOT Ha aKkpeauTaumja ce objaseHn Ha sef ctpadarta www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

H3danue: 1 Bepsujo: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. l
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

BEONECTU KAJ -HUBOTHU

M3BELLUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHE
(co akpeguTUpaHO MOCTpUpatbe)

0B 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

I Teetnpaine
MEC EN ISOAERC 17028

yn. ,bopuc Tpajkosckn” Bp.130

1000 Ckonje, MakegoHuja

MU3BewrTaj 6p.017624/6

Mukpobuonowka aHanmsa

Wme Ha 6apaTenot: JKM Bogosog H. UnuHaeH

Appeca Ha 6apaTenoT: ya. 9 66 UnuugeH - ONWTUHCKa srpaga Unungen

datym Ha 3emarsbe: 31.01.2024
Jdatym Ha npuem: 31.01.2024

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha 6aparse 3a ucnurtysarse: 017624
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosea: Ha aeH 31.01.2024 roauHa, 0BAacTeHoTo auue Hukona LIBETKOBCKIM M3BPLIK 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NUere 3a TecTupatbe Ha MUKpobuonoLLKa aHanumaa.

L

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha NpUMepOoLM: Bopara 3a niere e 3emMeHa of 4Yelma BO 4YajHa KyjHa BO
OnwTuHcKa 3rpaga UnuHaeH. '

Il MpumepouyuTe ce 3eMeHM COrnacHO nNnaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npumepoLuu.

}

IV Cranpapan u mertoam 3a 3emarbe Ha npumepoun: MKC ISO 19458:2009 -~ 3emarbe Ha npumepouu 3a
MWKpoBUOoNOLIKa aHanu3a.

V fononHysatba, OTCTanyBaka UM UCKAYYYBakba 0a, MEeTOAOT 1 0J, NNAHOT 32 3eMatbe Ha npumepoLu: /

VI Pesynratu:

1.KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuere - ONwTUHCKa 3rpaga UnungeH
(ume, Tproscko UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, Ko/IM4ecTso)

) MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj Napamerpn Tect meon Pesynrarog Heoppene- MpaHn4Hm 3aposonysa/
WCNUTYBaETO HoCy ¥* BpeAHOCTH MNpudarauso/
He 3aj0BonyBa
017600623 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konndpopmuu 6akrepun MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml Jo 0 cfu/100m| 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0cfu/100ml | 3agoBonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mI 3apoBonysa
Cyndutopenyuypaqkm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 7 0 cfu/100ml , 3anosonyea
aHaepobu
Bpoetse muKpoopranuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C /
bpoerse mukpoopraHusmm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3aposonyea
L Ha kynTypa 37°C /

MenuTyBaHWoT npumepok ru 3afoBonyBa KpUTEpUyMUTE 3a HapaHUTe NnapameTpu cornacHo MpaBUAHUKOT 33 6esbegHocT U
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 m Mpwnor 4).

Haoanue: |

I Bepsuja: 4 | Bo duna 0o: 20.06

222
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oY/l 1A IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBALE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA |
BOJIECTU KAJ UBOTHU ‘

MR ENISOVIED ITU2E
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Food(@lab 05 7.8-02
e W3BELLTAJ O/ IAEOPATOPUCKO MCTIUTYBAHSE '

MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTUpaHO MOCTpUpatbe
peATHP pUpaie) 17025:2018

BpeMeHCKM ycnoBu: O coHyeso ¥ 06nayHO O NPOMEH/IMBO [ BPHEXAWBO [ TeMNepatypa
HauuH Ha cknaguparse: NagunHuK

TemnepaTtypa Ha NafMAHWK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MOCTpUparbeTo e W3BPLIEHD O CTPaHa Ha:

1 o
. Hcfzrm;,a-" /01.2024 - 03.02.2024

Jatym(un) Ha u3seaysatrbe Ha nabopaTopuckuTe
[laTym Ha u3aasarbe Ha U3BELLTajoT: 05.02.2024

Co * ce 03HauyBa HEaKPeaWTUPaH MeTo4

**Hora KAWHETOT He Bapa W3jasa 3a co0BPa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce U3BRCTYBa MepHaTa HEeoApPeeHOCT, BO CUTE APYTY CNy4an MepHaTa HeoApeAeHoCT, ce
npecMeTysa Bo Pe3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KAMEHTOT.

#%% ca 03HaUYBAAT METOAM KoM ce f4oBueHi 04 CTpaHa Ha naGopatopwja co Koja ®ya /1ab uma cray4eHo A0roBop 3a copaboTtia

WU3jasa 3a HEMPUCTPACHOCT

PakosogcTeoTo Ha ANTY dyg Na6 A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTUBHOCTHM 32 UCMUTYBakbe Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPAcHO U
B0 cornacHoct co Bapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OAJ/IyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha oBjeKTMBHM OOKa3Mn 3a
yCOrNaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAAPAN U BP3 OANYKUTE HE MOXAT A3 BAMjaaT APYIM UHTEpPecH nin [APYry CTPaHW W HUKO]
HeMa npaeo Aa BAWjae Ha spaboTeHMTe BO OAHOC Ha pesynTaTute OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KaKBW BHATPELWHW,
HaZABOPELIHM, KOMEPLMjaNHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTACOLM U BAMjaHM]a.

3aBenewra Bp. 1: PesynTature o/ TectoBuTe Cé OfIHECYBAAT Camo 33 WCMWUTYBaHWTE npumepouy. OBoj NPOTOKON HE CMmee [a ce penpogyuupa OCBeH CO
nucmexa no3sona Ha nabopaTopujaTa W BO LEnocT.
3a6enewna Bp. 2: NabopaTopwjata He 0Arosapa 33 BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAaTouuTe nocTaseHyt o4 NOAHOCUTENOT BO 6apakbeTo 3a UCNUTYBaHLE.

3abenewka Bp. 3: Kora KNWEHTOT M3BPLIMA 3EMaFLE HA NpUMepOLMTE, naBopaTopujaTa He HOCW O/ArOBOPHOCT 33 penpe3seHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLUTE.
Jabenewna bp. 4: U3sewTajot 04 NabopaToprUCKoTO WcnUTYBarbe ce W3Aasa BO COrNacHocT co MNP 7.8 Mi3secTyBarbe 3a pesynTatm.

Jabenewra bp. 5: JOKONKY KAWEHTOT Gapa W3BELWTAjOT 04 nabopaTOPWCKO MCNMTYBarbe A3 COAPKMN wajaea 33 coobpasHocT, nabopatopwjata nocranysa
COrfacHo Npasw/o 33 OOHeCYBatbe Ha opnyKa 3a usjasa 3a coobpasHocr. Osa npaswno e 8o cornacHoct co Todka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bogu4 33
[OHECYBatbE OANYHKA U uajasa 33 coo6pPa3HOCT U FacK:

Mpaswuno Ha BuHapHa opnyka 33 epHocTasHO npudaKatbe Kora:

- VamepeHaTa BpeaHoCT e NoA, rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL— ,3aposonyea’ win

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e HaA rpaHuLaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3340B0NYE3 il

COFNACcHO BAMEUKUOT NPaBMAHIMK HA HALLWOHANHOTO 3aKOHOMABCTBO.

3aBenewxa bp. 6: CuTe akpeanTUPaHi MeToau o4 onceroT Ha akpeguTaumja ce objaseHn Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk,

Haoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 09: 20.06.20222 ,
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